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Schon, dass Sie bei uns sind!
Wir wlnschen Ihnen einen wunderschonen Abend.
Ihre Lisa Angermann, Andreas Reinke & Team

FRIEDA EN VOGUE

TOMATE | Sauerampfer-Emulsion | Honigmelone | Sauerteig-Chip
SPAGHETTIKURBIS | Shiso-Pflaumen-Fond | fermentierter Pfeffer
KARTOFFELBROT | Ziegenquark | Tomatenbutter
HAMACHI | Kohlrabi | Physalis | kandierte Walnusse
JAKOBSMUSCHEL | Eisbein | Meerrettich | gelber Erbseneintopf
BLACK COD | Muscheln | Beurre Blanc | Schmorgurken | Estragon

STEINPILZE | MarkkioRchen | Carbonara-Emulsion | Lardo | Haselnusse
- ADD-ON: 10 g Imperial Auslese Kaviar / 22 € -

STRIPLOIN | Spitzkohl-Maki | karamellisierte Schalottencreme | Salzzitrone
PRE-DESSERT : Erfrischung
HEIDELBEEREN | Petersilieneis | Nektarinen | Purple Curry | Palmzucker-Biskuit
PETIT FOURS : SuBer Ausklang

Bitte ohne STEINPILZE 132 €
Bitte einmal ALLES 149 €

Menii Weinbegleitung (5 x 0,1L) 67 €

Alle Preise verstehen sich inkl. der derzeitig gesetzlich geltenden Mehrwertsteuer.
Sollten Sie Auskinfte zu Allergenen bendtigen, wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeiter.

FRIEDA zeigt Kunst aus Leipzig: Tobias Steinert DURCHLAUCHT analoge Fotocollage 2024
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Schon, dass Sie bei uns sind!
Wir wlnschen Ihnen einen wunderschonen Abend.
lhre Lisa Angermann, Andreas Reinke & Team

FRIEDA EN VOGUE

TOMATO | Sorrel Emulsion | Honeydew Melon | Sourdough Crisp
SPAGHETTI SQUASH | Shiso Plum Broth | Fermented Pepper
POTATO BREAD | Goat's curd | Tomato butter
HAMACHI | Kohlrabi | Physalis | Candied Walnuts
SCALLOP | Pork Knuckle | Horseradish | Yellow Pea Stew
BLACK COD | Mussels | Beurre Blanc | Braised cucumber | Tarragon

PORCINI | Marrow Dumpling | Carbonara Emulsion | Lardo | Hazelnuts
- ADD ON: 10 g Imperial Oscietra Caviar / 22 € -

STRIPLOIN | Pointed Cabbage Maki | Caramelised Shallot Cream
PRE DESSERT : Refreshment
BLUEBERRIES | Parsley Ice Cream | Nectarine | Purple Curry | Palm Sugar Biscuit
PETIT FOURS : A sweet finale

Menu without PORCINI 132 €
Complete Menu 149 €
Wine Pairing (5x0,1L) 67 €

Alle Preise verstehen sich inkl. der derzeitig gesetzlich geltenden Mehrwertsteuer.
Sollten Sie Auskunfte zu Allergenen bendtigen, wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeiter.

FRIEDA zeigt Kunst aus Leipzig: Tobias Steinert DURCHLAUCHT analoge Fotocollage 2024
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Schon, dass Sie bei uns sind!
Wir wunschen Innen einen wunderschonen Abend.
Ihre Lisa Angermann, Andreas Reinke & Team

FRIEDA NATURELL

TOMATE | Sauerampfer Emulsion | Honigmelone | Sauerteig Chip
SPAGHETTIKURBIS | Shiso-Pflaumen-Fond | fermentierter Pfeffer
KARTOFFELBROT | Ziegenquark | Tomatenbutter
GRUNE GEMUSE-CEVICHE | Kohlrabi | Physalis | kandierte Walndsse
SELLERIE | Kréuterseitlinge | Meerrettich | gelber Erbseneintopf
KARTOFFELTERRINE | Beurre Blanc | Schmorgurken | Estragon
STEINPILZE | Palffyknddel | Parmesanschaum | Haselnusse
PLANTED STEAK | Spitzkohl-Maki | karamellisierte Schalottencreme | Salzzitrone
PRE DESSERT : Erfrischung
HEIDELBEEREN | Petersilieneis | Nektarinen | Purple Curry | Palmzucker-Biskuit
PETIT FOURS : SUBer Ausklang

Bitte ohne STEINPILZE 132 €
Bitte einmal ALLES 149 €

Menii Weinbegleitung (5 x 0,1L) 67 €

Alle Preise verstehen sich inkl. der derzeitig gesetzlich geltenden Mehrwertsteuer.
Sollten Sie Auskunfte zu Allergenen bendtigen, wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeiter.

FRIEDA zeigt Kunst aus Leipzig: Tobias Steinert DURCHLAUCHT analoge Fotocollage 2024
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Schon, dass Sie bei uns sind!
Wir wunschen Ihnen einen wunderschonen Abend.
Inre Lisa Angermann, Andreas Reinke & Team

FRIEDA NATURELL

TOMATO | Sorrel Emulsion | Honeydew Melon | Sourdough Crisp
SPAGHETTI SQUASH | Shiso Plum Broth | Fermented Pepper
POTATO BREAD | Goat's curd | Tomato butter
GREEN VEGETABLE CEVICHE | Kohlrabi | Physalis | Candied Walnuts
CELERIAC | King Oyster Mushrooms | Horseradish | Yellow Pea Stew
POTATO TERRINE | Beurre Blanc | Braised cucumber | Tarragon
PORCINI | Palffy Dumpling | Parmesan Foam | Hazelnuts
PLANTED STEAK | Pointed Cabbage Maki | Caramelised Shallot Cream
PRE DESSERT : Refreshment
BLUEBERRIES | Parsley Ice Cream | Nectarine | Purple Curry | Palm Sugar Biscuit
PETITFOURS : A sweet finale

Menu without PORCINI 132 €
Complete Menu 149 €
Wine Pairing (5x 0,1L) 67 €

Alle Preise verstehen sich inkl. der derzeitig gesetzlich geltenden Mehrwertsteuer.
Soliten Sie Auskunfte zu Allergenen bendtigen, wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeiter.

FRIEDA zeigt Kunst aus Leipzig: Tobias Steinert DURCHLAUCHT analoge Fotocollage 2024
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