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Schon, dass Sie bei uns sind!
Wir winschen Innen einen wunderschonen Abend.
lhre Lisa Angermann, Andreas Reinke & Team

FRIEDA EN UOGUE

FENCHEL | Apfel Granité | Grapefruit | Koriander | Fingerlimes
KAROTTEN TATAR | Kokos | Passionsfrucht | Mizuna
KARTOFFELBROT | Gartenkrauter - Tomaten Butter

BLAUE GARNELE | Eisbein | Tomatenwasser | Dill | rote Zwiebeln
- ADD ON: 10 g Imperial Auslese Kaviar / 22€ -

SPARGEL | Saibling | Barlauch | Kalbskopf | Miso-Karamell
ADLERFISCH | Topinambur | Brunnenkresse | Verbene - Vinaigrette
RAVIOLO | Pfifferlingsrahm | Erbsen | Petersilienvelouté
PERLHUHN | Gruner Spargel | Eigelb | Umamipaste | Portulak
MILCHEIS | Erdbeeren | Zitronencreme | Mandelstreusel
REISCREME | Gruner Apfel | Sauerkirschen | Eierlikor

Bitte ohne Raviolo fur 125 €
BitteeinmalAllesfur 142 €

Menl Weinbegleitung (5x0,1L) fur 62 €

Alle Preise verstehen sich inkl. der derzeitig gesetzlich geltenden Mehrwertsteuer.
Sollten Sie Auskinfte zu Allergenen bendtigen, wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeiter.

FRIEDA zeigt Kunst aus Leipzig: Tobias Steinert DURCHLAUCHT analoge Fotocollage 2024






